
Prix TTC - Service et taxes compris

Nos Crêpes

     
Beurre sucre
Crème de citron maison
Chocolat maison
Caramel au sel de Guérande
Nutella
Confitures Muroise, abricot, fraise
Crème de marrons

Farine de sarrasin IGP Bretagne, sans gluten
Nos Galettes

NOS GALETTES ICONIKS
TI LOEIZ : Oeuf plein air, emmental français, jambon blanc au torchon
TI MATILDA : Chèvre, miel, mâche nantaise, noix
TI SPECIALE KJ : Oeuf plein air, emmental français, bacon, champignons cuisinés, crème
TI GUÉMÉNÉ : Emmental français, andouille de Guéméné, oignons, mâche nantaise, crème moutarde
 à l’ancienne
TI TARFLETTE : Raclette, oignons, pommes de terre, lardons, crème, mâche nantaise
TI MORAN : Tartare de saumon fumé, purée de pommes de terre, mâche nantaise, crème citronnée

Menu groupe 

Carte des groupes

Nos Boissons

1 galette au choix 
+

1 crêpe classique au choix 
+

1 boisson au choix (avec ou sans alcool)

 18 €
  / pers

Menu groupe  

Jus de fruits (25cl)                                          
Jus de pomme Bio Les Côteaux 
Nantais

Sodas bretons (33cl)
Breizh Cola
Breizh Cola Zéro
Breizh Thé 
Breizh Agrum’
Houl Limonade 

Eaux (50cl)
Plate ou pétillante 

Farine de froment Bretonne

TARIF DE GROUPE 
À PARTIR DE 20 

PERSONNES

Cidres
IGP Brut La Bolée d’Armorique 27,5cl
IGP Doux La Bolée d’Armorique 27,5cl

NOS GALETTES à composer
TI TRIPLETTE : 3 ingrédients au choix :

Protéines 
Jambon blanc 
Bacon 
Oeuf plein air 
Andouille de Guéméné +1,5€
Tartare de saumon +1,5€

Fromages et crèmerie
Emmental 
Chèvre
Raclette 
Crème/citronnée/moutarde à l’ancienne

Légumes 
Champignons cuisinés 
Compotée d’oignons 
Purée de pomme de terre 
Mâche 

L'Apéro 
Britz : Apérol et cidre brut 
(+4€ en menu groupe)

Nos Options

Boissons chaudes
Expresso       2€
Allongé          2€
Thé                   2€


