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Le Fast-Good Breton

Jusqu'al8h
+ @ ou +%
Une galette

+ Une crépe classique ou un accompagnement
. * Petite salade ou soupe de saison
+ Une boisson - i

Jusqu'alsh

Une galette Ti Double
+ Une crépe beurre sucre
+ Une boisson*

*Cidres 27,5cl, biére 25cl et jus bio +1€

4 N\
Farine de sarrasin IGP Bretagne, sans gluten GALE_I_I_E TAILLE MAXI I
TIDOUBLE : Choisir 2 ingrédients parmi : oeuf plein air, jambon blanc, emmental 7.9€ DOUBLE TOUS TES INGREDIENTS
TISAUCISSE : Véritable saucisse bretonne, emmental francais, sauce au choix 95s5€ +4€
TILOEIZ : Oeuf plein air, emmental francais, jambon blanc au torchon, ciboulette 9s5€
TIMAMM : Oeuf plein air, jambon blanc au torchon, tomates*, coriandre 95s€ LES GALETTES DE SAISON
TI TOMAZ : Oeuf plein air, bacon fumé, champignons frais cuisinés 95€ p”’m’%ﬁ/ noy necélley de saisow
TI GUEMENE : Emmental francais, andouille de Guéméné, fondue d'oignons, 105€ @ @ gw /
mache nar\taise, créme moutarde a l'ancienne LA PERSONNALISEE
TI TAD : Emincés de poulet, oeuf plein air, emmental francais, champignons 105€
frais cuisinés Composez votre galette avec
TIMORAN : Tartare de saumon fumé, purée de pommes de terre, roquette, 10.9€ Ad?'kt 3 ingrédients au choix
créme citronnée. ciboulette : Oeuf, chévre, emmental, raclette,
. . R jambon blanc, bacon, andouille,
TITARFLETTE : Raclette, oignons, pommes de terre, lardons, creme, 109€ ) . N
. ) poulet,champignons, tomates¥,
méache nantaise roquette, mache, fondue d'oignons,
purée de pommes de terre.
.. . . . +1€
TILILI : Oeuf plein air, emmental francais, fondue d'oignons, coriandre 9s€ 10 en
N . . s€ menu
TI MATILDA : Chévre, miel, roquette, noix 9s€ Rl
N . . « o g *T¢ fraiches d i a b isinées d
JI LUSIA : Chévre, tomates*, champignons frais cuisinés 9s€ O e )
4 N\ 7 —
Farine de froment bretonne
Choisissez votre galette ! Disponible le midi en semaine
Beurre sucre Confitures en collab avec () Pour 1€ (:)e plus, une Chi’epe ou sur présentation de la carte
une boisson au choix studi
Créme de citron maison Confiture a la Muroise® \ ctudiant y
Chocolat maison Confiture pomme- caramel
Caramel au sel de Guérande Chocolat et caramel f_ _\
Nutella Caramel, glace vanille Petite salade de saison Soupe ou gaspacho selon la
Confiture artisanale fraise etamandes saison
Confiture artisanale abricot
Demandez nos recettes de saison a I'équipe ! \_ J
. J
ze ‘; ‘ g E i )
Jusqu’d 18h Eaux 50cl et Sodas 33cl 2,9€ Expresso 1€I 2€ (Café au lait 3,5€
La pause sucrée Jus Bio Les Coteaux Nantais (pomme  4,2€ Allongé |M# 2€ Chocolatchaud 3€
p ou orange) 25cl Thé Baronny’s 2,5€
§99
: Nappage chocolat ou caramel (+0,5€)
E P <+ % Chantilly (+1€)
- Cidres IGP La Bolée d’Armorique 27,5cl 4,3€
. . P Biere Morgane Bio 25cl 4,3€ Notre café vient de la maison Coic, il est torréfié en Bretagne.
Un Cafe eXpreSSO/G"Oﬂge ouun the Biéres Lancelot 33cl 5 6€ Notre thé v\il:ent dela mai;on Bar:)nrlw's, maison bretonne.
+ une crépe beurre-sucre ou chocolat maison L y

Prix TTC - Service et taxes compris



