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KER JULIETTE

Farine de sarrasin IGP Bretagne, sans gluten

Foads Moi LESGALETTES DE SAISON

TIDOUBLE : Choisir 2 ingrédients parmi : oeuf plein air, jambon blanc au 7s€ 1ls€ W nes wecilley de saison
torchon, emmental frangais aw comploir & Y inoriowy
TILOEIZ : Ceuf plein air, emmental frangais, jambon blanc au torchon, 8s€ 12s€

ciboulette

TIGUEMENE : Emmental frangais, andouille de Guéméné, méche nantaise, 8s€ 12s€ LA PERSONNALISEE
creme moutarde & l'ancienne

TIMAMM : Oeuf plein air, jombon blanc au torchon, tomates®, coriandre 8s€ 12s5€ Composez votre galette avec
TITOMAZ : Oeuf plein air, bacon fume, champignons frais cuisinés 8s€ 12s€ 3ingrédients au choix
TITAD : Emincés de poulet, oeuf plein air, emmental frangdis, champignons  9s€ 13s€ Oeuf plein air, chévre,
frais cuisinés emmental francais, raclette,
TIMORAN : Tartare de saumon fumé, purée de pommes de terre, roquette, 9s5€ 13s5€ jambon blanc au torchon,
creme citronnée, ciboulette bacon fumé, andouille, poulet,
TITARFLETTE : Raclette, oignons, pommes de terre, lardons, creme, 9s€ 13s£ charmpignons, tomates”,
mé&che nantaise roguette, mdche, cignons,

purée de pormmes de terre.
TILILI : Oeuf plein air, emmental francais, fondue d'oignons au vincigre de cidre, 8.s€ 125€

coriandre

TI MATILDA : Chevre, miel, roquette, noix 8s€ 12s€

TILUSIA : Chevre, tomates’, champignons frais cuisinés 8s€ 12s€ “Temates fraiches de mai & octobre et
cuisinées de novernbre & avril,

Farine de froment bretonne

Beurre sucre Chocolat et caramel I

Creme de citron maison Cararnel, gace vanile . Dellha1Sh

Chocolat maison et amandes Etapel: Choisissez votre galette et son format

Caramel au sel de Guerande : : ;

Nutella Diemnres nos revekiss Etape 2: Ajoutez 5€ au prix de la galette pour :

Confiture artisanale fraise de saison au comptoir & - Une crépe classique ou un accompagnement

Confiture artisanale abricot lintérieur. . 5

Créme de marrons - Et une boisson et jus bio +1€

Petits plus sucrés : amandes effilées (1€), chantilly (1€), boule de glace (15€)

Mé&che nantaise, pickles

S —

de radis ou chou rouge Eaux 50c| et Sedas 33d 2.7€
La pause sucree et kasha Jus 25cl (pormme ou crange) 27¢€
Jus Bio 25l 4€
? Soupe ou gaspacho
selonila.saison Cidres IGP La Bolée d’Armorique 27.5¢ 4€
. Biére Morgane Bio 25cl 4€
Deécouvrez nos recettes Bieres Lancelot 33cl* 55€

Un café expresso/allongé ou un thé

= . de saison au comptoir &
+ une crépe beurre-sucre ou chocolat maison

[intérieur !

e Expresso 3 18<€

g Z&Sx m Z(_/( ceﬁé Allongé il 1.8¢
—l - Café noisette 2€
Choisissez votre galette Une galette Ti Double Thé Baronny's ~ 25€

Pour 1€ de plus, une crépe + Une crépe beurre sucre Nappage chocolat ou caramel (+05€)
Ou une boisson® au choix = T Chantilly (+1€)
_ + Une boisson fraiche

ble | di Notre café vient de la maison Coic, | est torréfie en Bretagre. Notre
tﬂ 1—1 (=] {—'drﬂ Ill e 1 3 e bia e theé vient de la maison Baronny's, maison bretonne.
NLtation ae 14 Cc = L Jus bio +1€

“Hors formules

Prix TTC - Service et taxes compris



VENEZ LE (RE)DECOUVRIR

*Burger bretonnant servien menu
avec une crépe au choix ou une purée
de pomme de terre maison ou une
salade et une boisson

Pain au sarrasin

/:_.—-
Steak frangais 125g

Oignons de Roscoff
/_-

Madche nantaisg

Toma




