Bienvenue chez Ker Juliette

Commandez au comptoir
Et merci par avance de débarrasser votre plateau

©

N’hésitez pas a nous laisser un avis sur Google ou
Tripadvisor en fin de repas !

Bon appétit !

L'équipe KJ
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Le Fast-Good Breton

Farine de sarrasin IGP Bretagne, sans gluten

hadi Mwi LES GALETTES DE SAISON

TIDOUBLE : 2 ingrédients parmi : oeuf plein air, jombon blanc au torchon, 7€ 10€ ﬁegw wes necilles de saison
emmental frangais aw ””W & Oiilonieny
TILOEIZ : Oeuf plein air, emmmental frangais, jambon blanc au torchon, 8€ 11€

ciboulette

TI GUEMENE : Emmental francais, andouille de Guéméné, mache nantaise, 8€ 11€ LA PERSONNALISEE
creme moutarde a I'ancienne

TIMAMM : Oeuf plein air, jambon blanc au torchon, tomates®, coriandre 8€ 11€

TITOMAZ: Oeuf plein air, bacon fume, champignons frais cuisinés 8€ 11€ CWW WWW J
TITAD : Emincés de poulet, oeuf plein air, emmental francais, champignons frais  9€ 11€ Wm aw

cuisinés Oeuf plein air, chevre,
TIMORAN : Saumon fumé, purée de pormmes de terre, roquette, creme g€ 12¢ emmental frangais, raclette,
citronnée, ciboulette Jjambon blanc au torchon,
TITARFLETTE : Raclette, oignons, pommes de terre, lardons, creme, méche 9€ 12€ bacon fume, andouiille, poulet,
nantaise champignons, tomates”,

roguette, mdache, oignons,
purée de pommes de terre.

TILILI: Oeuf plein air, emmental frangais, fondue d'cignons au vinaigre de cidre, 8€ 1€

coriandre

TIMATILDA : Chevre, miel, roguette, noix 8€ 1€

TILUSIA : Chevre, tomates’, champignons frais cuisinés 8€ 1€ “Tomates fraiches de mai & octobre et

cuisinées de novembre & avril.

Farine de froment bretonne

Beurre sucre Chocolat et caramel

Créme de citron maison

Chocolat maison Caramel, glace vanille

Caramel au sel de Guérande et amandes

Nutell Choisissez votre galette et son format
utela 2 Ajoutez 4,5€ pour

Confiture artisanale fraise Decogvrez nos recet‘;e; - une crépe cIcnstique ou un%ccompagnement

Confiture artisanale abricot de saison au comptoir a - et une boisson™

. lintérieur.
Creme de marrons *Cidres 27,5cl, biere 25cl et jus de pomme bio +1€
Petits plus sucrés : amandes effilées (1€), chantilly (1€), boule de glace 1,5€)

¢
g E:Wm M&che nantaise, pickles
de radis ou chou rouge Eaux 50cl et Sodas 33cl 2,5€
, Jus 25cl (pomme ou orange) 2.5€
La pause sucree et kasha Jus de pomme Bio 25¢l° 39¢
% Soupe ou gaspacho Ly b Sonel
selon la saison Cidre La Bolée d’Armorique 27,5cl 35€
Biere Morgane Bio 25cl 3,5€
Découvrez nos recettes Cidre brut Bio Le Cog Toque 33cl* 4,9¢€
Un café expresso/allongé ou un thé de saison au comptoir & Bieres Lancelot 33cl” 49¢€
+ une crépe beurre-sucre ou chocolat maison lintérieur | "Hors formules
Expresso 1€‘7 18€ Latte 3€
S . Allongé PSR 1 3¢ L atte au caramel  3,5€
Choisissez votre goletAte I Pour les moins de 12 ans Café noisette 2€ Coppuccino 35€
Pour 1€ de plUS, une crepe Une golette Ti Double 9€ Thé Baronny's 2,5€ Chocolat chaud 3¢
OuU une boisson au choix N
+ Une Crepe beurre sucre Noppage chocolat ou caramel (+0,5€)
Disponible le midi en semaine sur . Chantilly (+1€)
présentation de la carte étudiante + Une boisson ] .
Notre café vient de la maison Coic, il est torrefie en Bretagne. Notre
thé vient de la maison Baronny's, maison bretonne.
Prix TTC - Service et taxes compris




